
 

 

                                                                              

 

 

 نمونه سؤالات:

 

  برشت و کاپینگ قهوه

 

 5132100005کد استاندارد: 

 

 

 

 معاونت پژوهش، برنامه ریزی و سنجش مهارت

 دفتر سنجش مهارت و صلاحیت حرفه ای

 

 



 

 

 
 شود ؟ یب میل چند نوع ترکیقهوه در هنگام رست منجر به تشک-1

 801 -الف

 810 -ب

 800 -ج

 880 -د

 ست ؟ین یا عسلی honey یروش فرآور یایک از مزایکدام -2

 ن و جذابیرید آمدن قهوه شیپد -الف

 حدر رفت کم آب -ب

 نمونه ها یته در بعضیدیحذف شدن اس -ج

 ییر گذار بودن طعم نهایامکان دادن به کشاورز در تأث -د

 رد ؟یگ یانجام م یربوستا چه رست یشتر دانه  هایب یبر رو-3

 ت رستیلا -الف

 وم رستیمد -ب

 وم رستیت تو مدیلا -ج

 وم تو دارک رستیا مدیدارک رست  -د

 راز ارتفاع خود درخت بلندتر است ؟یز یک از گونه هایکدام -4

 ربوستا -الف

 کایعرب -ب

 ک اندازه است.یدرخت قهوه به  یه گونه هایارتفاع تمام -ج

 یتیالیشیاسپ -د

 کند ؟ یرشد م یر در ارتفاع بالاتریز یک از گونه هایکدام-5

 ربوستا -الف

 یتیالیشیاسپ -ب

 وستارب -ج

 کسان استیقهوه  یه گونه هایارتفاع تمام -د

 باشد ؟ یفکت نمیر جزء انواع دیک از موارد  زیکدام-6

 دانه نابالغ -الف

 یدانه گچ -ب

 تک دانه -ج

 یدانه صدف -د

 دهد ؟ یلاس تک دانه را نشان میر مخفف گیز ینه هایک از گزیکدام -7

 TD -الف

 PB-ب

 PC -ج

 CB -د



 

 

 شود ؟ یگفته م یه قهوه ان به چینگل اورجیس-8

 فکتیبدون د -الف

 تیفیبا ک -ب

 تک گونه -ج

 تک خاستگاه -د

 به چه معنا است ؟ ییفکت زداید-9

 یحذف پوسته خارج -الف

 یاء خارجیوب و اشیمع یحذف دانه ها -ب

 یاضاف یه هایحذف لا -ج

 یفیو کث یحذف آلودگ -د

 شده است مشخصه کدام نوع قهوه است ؟ان آن رد یصاف از م ینسبتاً گرد که خط یدانه ا-10

 ربوستا -الف

 باشد. یقهوه نم یجزء دانه ها -ب

 کایعرب -ج

 یتیالیشیاسپ -د

 دهد چه نام دارد ؟ یلوگرم بار میک 3 یال 2بلند با شاخ و برگ کم که در حدود  یدرخت-11

 ربوستا -الف

 کایعرب -ب

 تویستریر -ج

 یتیالیشیاسپ -د

، جمله فوق مشخصات کدام درخت « دهد و پر شاخ و برگ است  یگرم بار م 500ا یک پوند یر حدود ن درخت هر ساله دیا» -12

 است ؟

 درخت قهوه یگونه ها یتمام -الف

 کایعرب -ب

 ربوستا -ج

 تویستریر -د

 د ؟یکن یشنهاد میپ یمحافظت دانه از کپک زدگ یکدام روش را برا-13

 Natural -الف

 honey -ب

 Dry -ج

 Washed -د

 ده است چه نام دارد ؟یه که به قهوه چسبین لایتر یدرون-14

 silver esking -الف

 pulp -ب

 mucilage -ج

 Parchment -د



 

 

 شود ؟ یه از دانه قهوه استفاده میکدام لا یجداساز یر برایتخم-15

 skin -الف

 Pulp -ب

 Mucilage -ج

 Parchment -د

آن  ید برایبه احداث مزرعه قهوه کرده است ، کدام نوع پروسس اصلاً نبابه شدت پر باران اقدام  یدر منطقه ا یکشاورز-16

 ه شود ؟یکشاورز توص

 Honey -الف

 Washed -ب

 Wet -ج

 Natural -د

ن کشاورز از کدام روش یبرگ وجود دارد . ا یزانیزرد و سبز و قرمز به همراه م یلاس هایک کشاورز گی ییقایآفر یدر تخت ها-17

 ده کرده است ؟برداشت استفا یبرا

 یدست -الف

 زهیمکان -ب

 یصنعت -ج

 یمه دستین -د

د یده یشنهاد میکم باران اقدام به کاشت درخت قهوه کرده است ، کدام پروسس را به او پ یو در منطقه ا ییبه تنها یکشاورز-18

 ؟

 Washed -الف

 Natural -ب

 Honey -ج

 yellow honey -د

 است ؟ washedا یشسته  یفرآور یایک جزء مزایکدام-19

 یوه ایو طعم م ینیریبالا رفتن ش -الف

 حدر رفت کم آب -ب

 کمتر است. ییوب نهایمع یفکت و دانه هاید -ج

 تواند انجام دهد. یم ییکشاورز به تنها -د

 است ؟ ین طعم حاصله در کدام روش فرآوریتر یوه ایم-20

 Washed -الف

 Honey -ب

 Natural -ج

 Wet -د

 بماند ؟ ید در دانه قهوه باقیت بعد از خشک کردن بایت در نهازان رطوبیچه م-21

 درصد 40-50 -الف

 درصد 80-90 -ب



 

 

 درصد 35-40 -ج

 درصد 10-15 -د

 ست ؟یدانه قهوه چ یا فرآورین پروسس یتر یمیقد-22

 سیا خی wet -الف

 ا شستهی washed -ب

 یا عسلی honey-ج

 یعیا طبی Natural -د

 چقدر است ؟کا ین عربیزان کافئیم-23

 گرم یلیم0/1-8/5 -الف

 گرم یلیم 2 -ب

 گرم یلیم 5-10 -ج

 گرم یلیم 1.5-1 -د

 مانند است ؟ Sو  یمنحن یکه در وسط دانه وجود دارد خط ین دانه قهوه خطیدر ا-24

 کایبریل -الف

 ربوستا -ب

 کایعرب -ج

 قهوه یه دانه هایدر تمام -د

 شود ؟ یه مدیقهوه چه نام یا همان هسته مرکزیدانه -25

 Mucilage -الف

 Skin -ب

 bean -ج

 Pulp -د

 وه قرار دارد ؟یلاژ در کدام قسمت میموس-26

 هین لایتر یرونیدر ب -الف

 نین پالپ و اسکیب -ب

 ن پالپ و پارچمنتیب -ج

 ده به خود دانه قهوهیچسب -د

 ؟ده برداشت شوند کدام است یفقط رس یوه هاینکه میا ین نوع برداشت برایبهتر-27

 شوند. یده برداشت میرس یوه هایدر تمام انوع برداشت فقط م -الف

 یدست -ب

 زهیمکان -ج

 یمه دستین -د

 د کننده قهوه چند فصل برداشت وجود دارد ؟یتول یدر اکثر کشور ها-28

 فصل 5 -الف

 فصل 1 -ب

 فصل 4 -ج



 

 

 فصل 3 -د

 است ؟ یده قهوه چه رنگیوه نرسیم-29

 سبز -الف

 زرد -ب

 قرمز -ج

 یقهوه ا -د

 د ؟یآ یدر م یده دانه قهوه به چه رنگیش از حد رسیوه بیم-30

 زرد -الف

 سبز -ب

 قرمز -ج

 یقهوه ا -د

 شود ؟ یاز کدام قسمت قهوه به عنوان کود استفاه م-31

 یا پوسته نقره این یلور اسکیس -الف

 دانه قهوه -ب

 وه قهوهیا میکاسکارا  -ج

 قهوه یرونیپوسته ب -د

 ه چه معناست ؟کاسکارا ب-32

 وه هسته جدا شده قهوهیم -الف

 دانه قهوه -ب

 پوست قهوه -ج

 ن گوشت و دانهیع نرم و لزج بیما -د

 محل رشد کدام دانه قهوه در ارتفاعات بالا است ؟-33

 ابدی یقهوه در ارتفاعات بالا رشد نم -الف

 کایبریل -ب

 ربوستا -ج

 کایعرب -د

 ابد ؟یرورش مکدام نوع قهوه در ارتفاعات پست پ-34

 فرانسه -الف

 ربوستا -ب

 کایبریل -ج

 کایعرب -د

 باشد ؟ یکدام دان قهوه م یژگین ویا« باشد  یه به ربوستا میکا دارد اما ظاهر آن شبیه عربیشب یاز لحاظ طعم» -35

 کایعرب -الف

 ربوستا -ب

 کایبریل -ج

 نیبور -د



 

 

 ط انسان کشف و مورد استفاده قرار گرفت ؟توس یدنیبه صورت نوش یمن امروزیقهوه در  یدر چه قرن-36

 حیلاد مسیقبل از م -الف

 یلادیم 15قرن  -ب

 21قرن  -ج

 یلادیم 3قرن  -د

 ست ؟ین عوامل رشد قهوه چیاز مهم تر-37

 گرم و مرطوب بودن هوا -الف

 نوع قهوه -ب

 نحوه کشت -ج

 زان بارشیم -د

 شکوفه درخت قهوه چه رنگ است ؟-38

 زرد -الف

 یصورت -ب

 قرمز -ج

 دیسف -د

 ( به چه معناست ؟degassingنگ )یگسید-39

 ا پالپ از دانهیوه یجدا کردن م -الف

 خشک کردن دانه -ب

 وبیمع یحذف دانه ها -ج

 ییگاز زدا -د

 وجود دارد ؟ یا خنک کنندگینگ یستم کولیرستر س یدستگاه ها یچرا در تمام-40

 شود یریدانه ها جلوگ یرا از چسبندگیز -الف

 دا نکندیا جذف آب ادامه پی یریرطوبت گ -ب

 یند بسته بندیع در فرآیتسر یبرا -ج

 ابد.یادامه ن یقهوه همچنان بعد از اتمام حرارت ده یا برشته کاریرست  -د

 ست ؟ینرات دانه در هنگام رست ییک از تغیکدام-41

 ر رنگ و آروماییتغ -الف

 جذب آب -ب

 یاز دست دادن مواد قند -ج

 مش حجیافزا -د

 ست ؟ین ها چیاسپرسو ماش ین درجه رست قهوه برایبهتر-42

 ا سوختهیبرنت  -الف

 دارک رست -ب

 وم رستیت + مدیلا -ج

 وم + دارک رستیمد -د

 ست ؟یچ یدم یا قهوه هایها  ینگ کافیبروئ ین درجه رست قهوه برایبهتر-43



 

 

 ا سوختهیبرنت  -الف

 دارک رست -ب

 وم رستیت + مدیلا -ج

 ارک رستوم + دیمد -د

 ست ؟یت قهوه چیفیحفظ ک ین درجه رست برایبهتر-44

 وم رستیا مدیت رست یلا -الف

 رهیرست ت -ب

 رست داده نشده -ج

 دارک رست -د

 ر است ؟یز ینه هایک از گزیده کدام یکه تا مرحله قبل از رست به دانه چسب یه ایتنها لا-45

 یا پوسته نقره این یلور اسکیس -الف

 لاژیموس -ب

 الپپ -ج

 پارچمنت -د

 دهد ؟ یدر دانه رخ م یش حجم در هنگام رست چه اتفاقیجه افزایدر نت-46

 یاز دست رفتن مواد قند -الف

 crackا یشکت  -ب

 ر رنگییتغ -ج

 ر بو و آروماییتغ -د

 رسد ؟ یم یدرصد به چه درصد 15تا  10در هنگام رست رطوبت قهوه از -47

 درصد 0 - 2/0 -الف

 درصد 50-70 -ب

 درصد 20-25 -ج

 درصد 3-5 -د

 است ؟ یجه چه عاملیدوم در نت crackا یشکست -48

 خروج گاز و انبساط -الف

 ادیز یدما -ب

 ادیز یطیفشار مح -ج

 خروج بخار -د

 افتد ؟ یچند شکست در هنگام رست اتفاق م-49

 شکست 5 -الف

 شکست 2 -ب

 شکست 10 -ج

 شکست 20 -د

 ب حشرات است ؟یفکت آسیش دمؤثر در کاه یک جزء راه هایکدام -50

 ا عصاره قهوهیالکل  یحاو ییاستقرار ظرف ها -الف



 

 

 ز کردن دستگاه شستشویاستفاده از مخازن شناور و تم -ب

 اچهیا دریسد و رودخانه  یکینن و در نزدییکشت نکردن قهوه در ارتفاعات پا -ج

 مناسب یه خوب رطوبت و زه کشیتغذ -د

 ابد ؟ی یش ارتفاع کاهش میشتر است و با افزایگرم ب ین آفت در آب و هوایبروز ا-51

 دیا سفی یدانه گچ -الف

 دانه نا بالغ -ب

 یقارچ زدگ -ج

 ب حشراتیآس -د

 ست ؟یب حشرات چیفکت آسیص دین راه تشخیبهتر-52

 ر شکل دادهییدانه تغ -الف

 رنگ متفاوت دانه -ب

 ا روشنیره یز تیر یحفره ها -ج

 دانه یوبر ر یعیر طبیغ یلکه ها -د

 ت هستند ؟یفین کییپا یف و درجه بندیفکت نشان دهنده پردازش ضعیکدام د-53

 foreign matter - یوجود مواد خارج -الف

 mod - یا قارچ زدگی یکپک زدگ -ب

 dried cherry -خشک  یلاس هایگ -ج

 severe insect domage -ب حشرات یآس -د

 ر چه نام دارد ؟یفکت زید-54

د زرد و یسف یمرطب به صورت لکه ها یخشک به صورت پوسته کپک زده و در فرآور یده در فرآوریب دیآس یدانه ها» 

 «شود  یده میه دیدر مراحل اول یخاکستر

 full sour -کاملا ترش  -الف

 fungus or mold - یقارچ زدگ -ب

 ب حشراتیآس -ج

 immature -دانه نابالغ  -د

 ست ؟ین full sourفکت یاز د یریجلوگ یک جزء راه هایکدام-55

 دهیش از حد رسیب یلاس هایدن گینچ -الف

 زیتم یسه هایاستفاده از ک -ب

 یلاس به مدت طولانیگ یره سازیاحتناب از ذخ -ج

 سبز یکم به دانه ها یهوا ده -د

 گذارد ؟ یم یریقهوه چه تأث ییاه در فنجان نهایا کاملاً سی full blackفکت ید-56

 دهد. یش میرا افزا یوه ایم یشود و نوت ها یم ییته در فنجان نهایدیاسباعث بالا رفتن  -الف

 آرود. یا ترش به وجود میمنجمد  ی، خاک ، ماهیمانند کپک زدگ یطعم -ب

 قهوه ندارد. ییبر فنجان نها یر چندانیتأث -ج

 شود. یدر فنجان م bitter یطعم یجاد نوت هایباعث ا -د

 ست ؟یچ full sourا یلًا ترش فکت کامید یین راه شناسایبهتر-57



 

 

 فکت هایه دیرنگ متفاوت آنها از بق -الف

 ا ناقصی یشکل دانه به صورت صدف -ب

 ا خرد کردن آنهایدن یسرکه مانند با تراش یترش یبو -ج

 دانه نارس و با رشد کم -د

 شود ؟ ینه مشاهده میدر کدام گز یعیا طبی natural ین شباهت به فرآوریشتریب-58

 white honey -الف

 yellow honey -ب

 red honey -ج

 black honey -د

 ر دارد ؟یز ینه هایک از گزیا شسته را کدام ی washed ین شباهت به فرآوریشتریب-59

 white honey -الف

 yellow honey -ب

 red honey -ج

 black honey -د

 د ؟یآ یبه دست م یچه قهوه ا یا عسلی یهان یلاژ اطراف قهوه در فرآورین موسیشتریبراساس حذف ب-60

 یاه عسلیس -الف

 یقرمز عسل -ب

 یزرد عسل -ج

 کند. یجاد نمیا یتفاوت ییند نهایلاژ در فرآیزان حذف موسیم -د

 ت ؟ینس یا عسلی یهان  ینه جزء فرآوریکدام گز-61

 black honey -الف

 berown honey -ب

 red honey -ج

 yellow honey -د

 ست ؟ین یا عسلی یش  هانرو یایک از مزایکدام-62

 حدر رفت کم آب -الف

 قهوه ییرگذار بودن طعم نهایامکان دادن به کشاورز در تأث -ب

 بالا یباد -ج

 نمونه ها یته در بعضیدیحذف شدن اس -د

 ست ؟یچ یا عسلی honey یفرآور یعلت نام گذار-63

 ن روشیاستفاده از عسل در ا -الف

 یعسل یرآوربه روش ف ین فرآوریه بودن ایشب -ب

 ن دانهیریلاژ شیموس یبودن و چسبندگ یوه ایو م ینیرید دانه به شیل شدیتما -ج

 ن روشیبه عسل در ا ین تناژ رنگیه تریداشتن شب -د

 دانه قهوه است ؟ یها یک از فرآوریر مربوط به کدامیجمله ز-64

 ین روش استفاده میا بارش فراوان هستند از ایو اد ، مه یرطوبت ز یکه دارا ییو کشورها یمرکز ییکایآمر یشتر کشورهایب» 



 

 

 «کند  یمحافظت م یکنند که دانه را در برابر کپک زدگ

 شسته -washed -الف

 یعسل -honey -ب

 یعیطب -natural -ج

 رهیت یعسل -black noney -د

 ست ؟ینا شسته ی washed یب فرآوریک از معایکدام -65

 از آب یادیحدر رفت حجم ز -الف

 تهیدیش اسیاافز -ب

 ن روش در نقاط کم آب و سخت آبیمناسب نبودن ا -ج

 یکمتر نسبت به روش نچرال و عسل ینیریش -د

 است ؟ یده قهوه چه رنگیلاس رسیگ-66

 قرمز -الف

 یقهوه ا -ب

 سبز -ج

 زرد -د

 رد ؟یپذ یانجام م یدر چه محل washed یه از فرآوریاول ییفکت زداید-67

 ییقایآفر یتخت ها -الف

 درخت یبر رو -ب

 پوسته یدر جدا ساز -ج

 پر از آب یدر حوضچه ها -د

 مناسب تر است ؟ یار کم است کدام روش فرآوریمناطق خشک که آب بس یبرا-68

 مه شستهین -الف

 یعیا طبینچرال  -ب

 ا شستهی washed -ج

 یا عسلی یهان -د

 ست ؟یچ ین روش فرآورین و مؤثر تریج تریرا-69

 یا عسلی یهان -الف

 ا شستهی washed -ب

 یعیا طبینچرال  -ج

 نیدست چ -د

 به چه معنا است ؟ washedند یفرآ-70

 یعیطب -الف

 شسته -ب

 خشک کردن -ج

 ز کردنیتم -د

 شود ؟ یم یزیند نچرال موجب چه چیوه در فرآیخشک شدن م-71



 

 

 طعم بماند یهسته ب -الف

 هسته زودتر خشک شود -ب

 ردیبگ یهسته نوت طعم -ج

 پک نزندهسته ک -د

 ست ؟یقهوه چ ین روش فرآوریتر یمیقد-72

 یعیا طبینچرال  -الف

 سیا خیواشد  -ب

 یا عسلی یهان -ج

 یدست -د

 شوند ؟ یم میدانه سبز به چند دسته تقس یپروسس ها-73

 دسته 3 -الف

 دسته 5 -ب

 دسته 2 -ج

 دسته 10 -د

 ند ؟یگو یچه مده اند را یلزج گونه که به هسته چسب یاز پالپ ها یمجموعه ا-74

 نیلور اسکیس -الف

 پالپ -ب

 نیب -ج

 لاژیموس -د

 ند ؟یگو یوه چه مین میریم و شیبه قسمت حج-75

 (beanدانه ) -الف

 (pulpگوشته ) -ب

 (skinپوسته ) -ج

 (mucilagلاژ )یموس -د

 ست ؟یلاس قهوه چیه گین لایتر یرونیب-76

 (silver skin) یپوسته نقره ا -الف

 (mucilagلاژ )یموس -ب

 (pulpگوشته ) -ج

 (skinپوسته ) -د

 است ؟ یبهتر از دست ینیاز چه لحاظ برداشت ماش-77

 رساند. یب نمیبه درخت آس -الف

 کند . یده را برداشت میرس یوه هایتنها م -ب

 شود . یانجام م یشتریآسان تر است و با سرعت ب -ج

 ده شوند .یکال رس یوه هایدهد م یاجازه م -د

 است ؟ ینیبهتر از ماش یلحاظ برداشت دستاز چه -78

 شتر است.یسرعت انجام کار ب -الف



 

 

 ده اند .یشوند که رس یبرداشت م ییوه هایتنها م -ب

 کم زحمت تر و راحت است. -ج

 نه تر است .یبرداشت کم هز -د

 رد ؟یگ یبرداشت قهوه معمولاً به چند صورت انجام م-79

 ینیماش -الف

 یمه صنعتیو ن یصنعت -ب

 زهیو مکان یدست -ج

 یر فصلیو غ یفصل -د

 ست ؟یواحد فروش قهوه سبز چ-80

 تن -الف

 یگون -ب

 لوگرمیک -ج

 دانه -د

 است ؟ یهسته قهوه قبل از رست چه رنگ-81

 قرمز -الف

 یقهوه ا -ب

 زرد -ج

 سبز -د

 لوگرم است ؟یقهوه سبز چند ک یهرگون-82

 لوگرمیک 200 -الف

 لوگرمیک 120 -ب

 لوگرمیک 60 -ج

 لوگرمیک 1500 -د

 نامند ؟ یوه جدا شده از هسته قهوه را چه میا میتفاله -83

 لاس قهوهیگ -الف

 کاسکارا -ب

 دانه قهوه -ج

 هسته قهوه -د

 نامند ؟ یوه درخت قهوه را چه میم-84

 لاس قهوهیگ -الف

 گوشته قهوه -ب

 اصله قهوه -ج

 گل قهوه -د

 گردد ؟ ین به کدام کشور باز مکا در جهاید کننده قهوه عربین تولیبزرگتر-85

 یوپیات -ا یکلمب -الف

 ن و هندیچ -ب



 

 

 کایآمر -ج

 ییاروپا یکشور ها -د

 ل ربوستا است ؟ید قهوه بزرین تولیشتریچرا ب-86

 یزائقه مردم محل -الف

 مت قهوهیق -ب

 نیو پست بودن زم ییط آب و هوایشرا -ج

 گر گونه هایدر دسترس نبودن د -د

 ل است ؟ید قهوه برزین تولیتر یاصل یچه نوع قهوه ا-87

 ربوستا -الف

 کایعرب -ب

 کایبریل -ج

 کانفورا -د

 کند ؟ ید میا را تولیاز قهوه دن یل چه نسبتیکشور برز-88

    -الف

    -ب

     -ج

     -د

 ا کدام است ؟ید کننده قهوه در دنین کشور تولیبزرگتر-89

 نیچ -الف

 هند -ب

 لیبرز -ج

 کایمرآ -د

 اه قهوه کجا است ؟ین گیخواستگاه اول-90

 یوپیات -الف

 ایکن -ب

 مباوهیز -ج

 یاندونز -د

 ست ؟ینکشت کننده قهوه  یر جزء کشورهایز یک از کشورهایکدام -91

 لیبرز -الف

 هند -ب

 ایتالیا -ج

 یوپیات -د



 

 

 کدام مدار قرار دارد ؟ یکمربند قهوه رو-92

 یمدار رأس الجد -الف

 س السرطانمدار رأ -ب

 نصف النهار مبدأ -ج

 مدار استوا -د

 ن برگ به برگ درخت قهوه کدام است ؟یه تریشب-93

 ریبرگ درخت انج -الف

 لیبرگ درخت نارگ -ب

 برگ درخت گردو -ج

 برگ درخت کاج -د

 کند ؟ یدا میپروش پ ییدرخت قهوه در چه نوع آب و هوا-94

 گرم و خشک -الف

 گرم و مرطوب -ب

 سرد و خشک -ج

 سرد و مرطوب -د

 ند ؟ینش یدرخت قهوه پس از چند سال به بار م-95

 سال 3 -الف

 سال 5 -ب

 سال 10 -ج

 سال 12 -د

 شده کدام واژه است ؟ یکلمه قهوه عرب-96

 یکاهف -الف

 کافکا -ب

 یکاف -ج

 کافو -د

 فکت به چه معنا است ؟ید-97

 سالم -الف

 دهیرس -ب

 وبیمع -ج

 نارس -د

 م ؟ییگو یقهوه چه م یه کاردر اصطلاح به برشت-98

 فکتید -الف

 واش -ب

 رست -ج

 نگیپالپید -د

 شتر است ؟ینه زمان رست دادن بیدر کدام گز-99



 

 

 وم رستیت تو مدیلا -الف

 وم رستیمد -ب

 ت رستیلا -ج

 دارک رست -د

  ؟ کرد استفاده فلزی یا ای شیشه  ظروف از است بهتر قهوه نگهداری برای چرا-100

   .دهد می رنگ تغییر و گرفته نا بوی سریع قهوه زیرا -الف

  . شود می آبکی و رقیق کردن دم موقع قهوه چون -ب

 .  شود می فاسد و  کرده جذب را رطوبت سریع قهوه چون -ج

 . شود می فاسد سریع و کرده پیدا مغناطیسی حالت مواد این با قهوه چون  -د

  شود؟ می تهیه کجا در و چیست فوری قهوه-101

   صنعتی های کارخانه در میکس کافی -الف

   کوچک های کارگاه در میکس کافی -ب

   صنعتی های کارخانه در نسکافه -ج

 منزل در نسکافه  -د

  شود؟ می تهیه کجا در و چیست فوری قهوه-102

   صنعتی های کارخانه در میکس کافی -الف

   کوچک های کارگاه در میکس کافی -ب

   صنعتی های کارخانه در نسکافه -ج

 منزل در نسکافه  -د

  گرم قهوه فرانسه چه میزان آب اضافه می کنیم؟ 5به ازای -103

  یک فنجان آب سرد -الف

  یک فنجان آب داغ و شیر -ب

  یک فنجان آب داغ -ج

 دو فنجان آب سرد و یک قاشق شکر  -د

  است؟ صورت چه به قهوه آسیاب دستگاه-104

   سنگ دو بین ارتفاع تعیین با سنگی -الف

   مختلف درجات با ای تیغه -ب

   بزرگ و کوچک سنگ دو با سنگی -ج

  متفاوت سرعت با ای تیغه  -د

  ؟ باشد می صحیح گزینه کدام-105

  شود شسته حتما باید شب هر اسپرسو دستگاه مخزن  -الف

  برود بیرون بخار تا باشد باز باید استفاده حین اسپرسو دستگاه مخزن درب -ب

  کنیم می باز را گیر سختی به متصل آب فلکه بعد و کرده روشن را اسپرسو دستگاه کار شروع برای  -ج

  شود نمی باز و است گرد هرز بودن روشن هنگام اسپرسو دستگاه مخزن درب  -د

  ؟ است نوع کدام قهوه آسیاب نوع بهترین-106

   سنگ یک با سنگی قهوه آسیاب -الف



 

 

   ماشینی قهوه آسیاب -ب

  سنگ دو با سنگی قهوه آسیاب  -ج

  خانگی مدل قهوه آسیاب  -د

 ؟ کند می عمل چگونه قهوه آسیاب مکانیکی مدل -107

   شود می آسیاب قهوه سنگ دو فاصله تعیین با که است سنگ دو دارای -الف

   شود می آسیاب قهوه و چرخند می هم روی بر که است سنگی صفحات دارای -ب

  شود می آسیاب قهوه فلزی صفحه یک بر چرخش با که است نگس یک دارای  -ج

  شود می آسیاب قهوه و چرخند می هم برخلاف که است فلزی صفحات دارای  -د

 


